
DEJEUNER 12h-15h
Demandez la version Vegan 

CURRY COCO D’ÉTÉ  14 € 
Curry au bouillon de légumes maison à base de tomates concassées et poivrons 
rouges, pommes de terre, carottes, épinards, fenouils.
Servi avec un oeuf mariné, pois chiches rôtis, yaourt grec, concombres marinés, 
citrons confits, échalottes, coriandre, sésame, noix de coco râpée, et noisettes. 
Servi avec du quinoa. 

FULL BLOOM BOWL 15 € (gluten free)     
Mozzarella di bufala et pesto maison, courgettes poêlées, salade de fenouil et 
oranges, pousses vertes, menthe, noisettes et radis vert. Servi avec du quinoa.
Ajoutez les EXTRAS que vous voulez ! 

BBQ BÁHN MI  15€
Pain Bun (Boulangerie BSurprises), émincé végétal “Planted” et sauce BBQ maison, 
avocat, mayonnaise Sriracha, mélange carottes et radis, coriandre, concombres 
frais. Servis avec une salade de choux blanc et concombre marinés
Option sans gluten Chambelland : 2,5€ 

PLAT DU JOUR  15 € 
L’assiette [KEÏLI] qui change de recette tous les jours avec amour ! 
(Voir ardoise)

EXTRAS
+ Oeuf mollet bio / Oeuf mariné : 3€
+ Avocat: 3€
+ Tofu mariné : 3€
+ Halloumi grillé : 4€
+ Pois chiches rôtis à la cannelle : 3€
+ Emincé végétal “Planted” : 4€
+ Piment Jalapeno : 1,50€
+ Pain sans gluten “Chambelland” : 2,5€ 
(comptez 5-7 min de préparation)

La liste des allergènes est disponible, demandez-nous ! :)

[EAT WELL
FEEL BETTER
LIVE MORE]

FoRMULEs 
Plats (sauf curry) + dessert (ou boisson*): 18€
Plats (sauf curry) + dessert + boisson* : 20€
*Boissons: citronnade ou thé glacé
(Formule dessert hors carrot cake)
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CITRONNADE maison              4 €
Au jus de citron bio, sucrée… ou pas !

THÉ GLACÉ maison      4 €
Earl Grey, pêche et romarin, sucrée… ou pas !

JUS FRAIS PRESSÉ maison  6 €
- SUNSHINE : Carotte, pomme, orange et gingembre
- CHOUX-KETTE: Choux kale, roquette, gingembre, celeri, 

pomme 

BIÈRE DEMORY PARIS - CITRA LAGER 33cl - 5.2%* 7€
Bière Blonde de Munich            
*L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération. 

EAU NEUVE            2,5 €
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Espresso         2,5 €          
Allongé         2,5 €
Double         4 €
Noisette         3 €
Cappuccino         4 €
Flat white (2 shots)   4,5 €
Latte           4,5 €
Mocha         5 €
Ices Latte Latte        4,5 €
Extra shot         0,50 €
Lait avoine/Coco      0,50 €

DESSERTS sans gluten 

CARROT CAKE 5€

BROWNIE CHOCOLAT 3,50 €

BANANA BREAD 3,50 €

COOKIE CHOCO NOIR & TAHINI      3,50 €
(Noisettes et amandes)

VEGAN TARTE V 3,50€
(Chocolat noir 70%, coco, base avec pâte de dattes, abricots 
secs, noix, cajoux, coco et sésame)

ENERGY BALL V  2 €
(pâte de dattes, abricots secs, noix, cajoux, coco et sésame)

V : Vegan 

PRIX INDIQUÉS EN TTC - SERVICE COMPRIS

KEILI COFFEE SHOP, CANTINE HEALTHY & 
TRAITEUR

106 RUE AMELOT, 75011 PARIS

CONTACTEZ-NOUS POUR VOS DÉJEUNERS 
“KEILI DAILY”

LIVRAISON PARIS OU PROCHE BANLIEUE TOUS 
LES MIDIS

Thé “Kodama” 4,50 €
- London 7am Bio Earl Grey & vanille
- Cartes sur tables, Thé noir fleurs d’oranger
- Genmaïcha, Thé vert du Japon, riz grillé et soufflé
- À fleur de peau, Thé blanc et pétales de fleur
- Double jeu, Thé noir amandes & noix torréfiées 
- Des lendemains qui chantent: Infusion menthe, 

réglisse, citronnelle
Golden latte “La main noire” 5 €
(Curcuma, gingembre, poivre noir, la boisson 
qui soutient les défenses immunitaires)
Black sesame latte “La main noire” 6 €
(Pâte de sésame noire et charbon actif la 
boisson qui aide à la digestion.)
Pink Latte “La main noire”  💕  6€
(Betterave, cacao cru criollo, cardamome verte,  sirop d’agave, sirop de 
datte, la boisson pour une bonne santé cardiovasculaire)
Chaï latte “La main noire” 5 €
Hot cacao - 70% cacao bio 5 €
Matcha latte (Matcha Anataé) 6 €



PETIT DÉJEUNER 10h-11h30

TOAST : tartine, confiture et beurre salé 4,50€

EGG : oeuf à la coque, épices zaatar et mouillettes 4,50€

GRANOLA : granola maison, yaourt grec et fruits de saison 7€

CHIA GRANOLA : chia pudding, granola et fruits de saison  8€

Option sans gluten : + 2,50€

PATISSERIES sans gluten
Carrot Cake 5 €
Brownie chocolat noir 3,50 €
Banana Bread 3,50 €
Cookie noisette, amande, chocolat noir et tahini     3,50 €
Vegan tarte V 3,50€
Energy Ball V 2 €
(pâte de dattes, abricots secs, noix, cajoux, coco et sésame)
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